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ALTA CUCINA ITALIANA

Spezzatino di manzo

brasato

SKU | 300116001

1,0 kg - peso variabile / variable weight

i@% 4 porzioni / 4 portions

7 Tipo di portata: Secondo Piatto
Meal type: Second course

Shelf life: 18 mesi / 18 months
- | Freezer Tempt. -18°C

Lavorato a mano dallo chef
I B Ingredienti di altissima qualita
Senza conservanti né additivi chimici

Prepared manually by Italian chefs
Highest quality of ingredients
Preservatives-free and additives free
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Informazioni sul prodotto

Selezione del taglio di manzo piu morbido e
saporito

Carne lavorata direttamente dalla nostra
macelleria interna

Lenta cottura in forno a basse temperature
Vaschetta in plastica riciclabile con pellicola
pelabile

Product information

Selection of the most tender and tasty beef
meat cut

Processed directly from our butcher’s lab
Slow cooked in low temperature

Recyclable plastic tray with easy-to-peel film
lid

Modalita di cottura

Non adatto a cottura in microonde

In forno caldo a 130°C per 15 minuti

Cooking instruction

Not suitable for microwaves

In a hot oven, cook at 130°C for 15
minutes

g& Certificato Industria 4.0

Tracciabilita su tutta la filiera e
monitoraggio da remoto 24/24h
delllambiente di produzione

% Certified Industry 4.0

Traceability throughout the chain and 24/7
remote monitoring of the production
environment

www.zainogourmet.it




